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GUL COREK

25 gr margarin

2 kave fincani un

yarim su bardagi misir nisastasi
Yarim yemek kasigi pudra sekeri
1 fiske tuz

1 kahve fincani su

1 adet yumurta

25 gr pudra sekeri

25 gr kiraz

25 gr ahududu

Derin bir kaba 1 kahve fincani (blyUk) un, misir nisastasi, 1 tutam tuz ve pudra sekerini eleyip ortasina gukur
acin.

Yumurta sarisini margarini ve suyu hamura ilave edin.

Kaptaki malzemelerle, el ile yumusak bir hamur yogurun. Hamur kulak memesi yumusakligina gelinceye kadar
arta kalan unu hamura ilave ederek adeta boreklik bir hamur hazirlayin. Hamuru dinlenmesi i¢in 1 saat kadar
buzdolabinda bekletin.

Hamurdan kucUk bezeler hazirlayin.

Bezeleri oklava ile daire seklinde ince kalinlikta agin.

Temiz bir mutfak makasi ile spiral seklinde, 2-3 cm kalinliginda seritler kesin.

Gul sekillerin kenarlarinin kivrimli olmasi isteniyorsa sekilli makaslar kullanilabilir.

Seritleri kendi etrafinda sararak giil sekli verin ve ortalarina birer kiraz veya ahududu koyun.

Bir firin tepsisine dizin. Kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra pudra sekeri serperek servis yapin.
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