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GUL BURMA (CORUM)

Corum Il Kiltiir ve Turizm Mudirligu

Hazirlanan baklava hamurunun Gzerine islak bez 6rtllUp yarim saat dinlendirilir. Yumurta seklinde pargalar
alinip Gzerine nigasta serpilerek yufka seklinde acilir. Agilan yufkalar bir bez Uzerinde hafif kurumaya birakilir.
Daha sonra paralel kesilip igine ceviz konularak gul seklini alacak gekilde burularak yaglanmig tepsiye dizilir. Bu
sekilde kurumasi igin bir giin bekletilir. Uzerine kizartiimis yag dokdllp firinda kizartilir. Hazirlanan serbet sicak
olarak dokullr.

ML® Burma Borek icin tiklayin
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