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GUL BOREK

Malzeme:

3 adet yufka

Yarim kilo ispanak

3 adet yumurta

100 gr beyaz peynir

100 gr kasar peyniri

100 gr gravyer peyniri

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi
2 ¢orba kagsigi krema

Ispanaklari haglayip stizdiikten sonra dograyin. 2 adet yumurta, kagar peyniri, gravyer peyniri, beyaz peyniri ve
kremay! bir kapta karigtirin. Onceden hazirladiginiz ispanaklari karigima ilave edin. Bir yufkayi agip 8 ticgen
pargaya bolin. Uzerine firga ile siviyag siirtin. Uggenin genig tarafindan ortasina kadar karigimdan koyup gevire
cevire gul seklinde sarin ve ucunu suya batirarak yapistirin. Uzerine kalan 1 yumurtanin sarisini strip énceden
isittilmig 170 derece firinda Ustu kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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