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IRMIKLI PRATIK TATLI

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i Bizim Yag Aycicek
2 su bardagi irmik

2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu (10+10 gram)
1 paket vanilya (5 gram)
Bulamak igin;

1 su bardagi irmik

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Oncelikle unu, irmigi, kabartma tozunu ve vanilyayi derin bir kabin icine alip karistiriyoruz.

Sonrasinda yumurtalari, yogurdu ve Bizim Yag Aygicek[?i de ekleyip yogurmaya bagliyoruz. Hamuru tezgaha
alip biraz toparlayinca bezeler koparip yuvarliyoruz. Hamurlari irmige buluyoruz. Ardindan firin tepsisine
yerlestiriyoruz. 180 derece firinda Uzeri nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz. Bu arada serbet i¢in suyu ve toz
sekeri derin bir kaba alarak, iyice karistiriyoruz. Pisen tatlimizin tGizerine bu soguk hazirladigimiz serbeti
gezdiriyoruz. Tatlimiz, serbeti tamamen igine ¢ekince servis edebiliriz.

Not: Serbeti tatliyla bulugturmadan énce i¢indeki sekerin tamamen eridiginden emin olun.
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