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GUL BOREGI

1 kg yufka

7-8 orta boy haglanmis patates
200 gr kiyma

2 orta boy kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 ¢cay kagigi karabiber

I¢ harci igin:

1 cay bardagi eritilmis (100 gr) Bizim Yag
Yarim c¢ay bardagi sit

Uzeri icin:

1 tane yumurta sarisi

1-2 yemek kagidi yogurt

Sogani ve kiymayi kavuruyoruz, patatesleri eziyoruz. igine kiymali karigimi ve baharatlari ekliyoruz. Her bir
yufkayi 4 esit parcaya bollyoruz ve icine i¢ harci yayip pisirdigimiz karisimi da ilave ediyoruz. Dolayarak gul
sekli veriyoruz. Tepsinin altini yaglayarak hazirladiqimiz gul béreklerini diziyoruz. Yumurtayi ve yogurdu ¢irpip
Uzerine surerek firina koyuyoruz. 180 derecede nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.

Not: Boreklerin rahatca sarilabilmesi ve pargalanmamasi igin yufkalarin mutlaka ¢ok ince ve taze olmasi gerekir.
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