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GUL BOREGI (TAVUKLU)

5 yufka

2 tavuk g6gsi

1 tavuk budu

1 bardak sut

1 yemek kasigi margarin
2,5 yemek kasigi un

1 yumurta

tuz, karabiber

Uzeri icin 2 yumurta sarisi
Yufkalar igin su ve yag

Tavuklar yikanir haglanir. Haglama suyundan bir bardak ayrilir. Soguyan tavuklar ince ince didilir. Un yagda
kavrulur. Ayrilan bir bardak tavuk suyu ve bir bardak ilik sit eklenerek sos karistirilarak pisirilir. Ocaktan alinip
iinan sosa bir yumurta kirilir ve hizlica karigtirilir. Tuz ve karabiber eklenir. Sos didilen tavuklarla karistirilir. Bir
yufka dérde bolundr. Firgayla yag su karigimi sriilir. Tavuklu ig harg yufkanin genig kismina koyulup rulo
yapilarak sarilir. Kivrilarak gil sekli verilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi strdlir, 200 derece firinda 30-35
dakika pisirilir. Sicak veya Ilik servis yapillir.
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