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3-4 adet hazir yufka

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet kirmizi biber
500 gram pirasa

3 yemek kasig! sivi yag
1 cay kasig tuz

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasig! karabiber
1 cay kasigi kignis
Sosu igin:

1 su bardag st

4 yemek kasig! sivi yag
1 adet yumurta

PIRASALI GUL BOREGI

3-4 yemek kasig kadar sivi yag tencereye alinir.

Ince ince dogranmis pirasa ve rendelenmis havug tencereye alinarak yumusayincaya kadar pigirilir.
Daha sonra tuz ve karabiber eklenerek karigtirilir.

Sosu igin bir kaba 1 adet yumurta, 4 yemek kasidi sivi yag,1 su bardagi st alinarak ¢irpilir.
Boreklik hazir yufka 4 ‘e béllinerek bir pargasi tezgaha serilir.

Yufkanin Gzerine hazirlanan sostan bolca surUlur.

Pirasanin i¢ harcindan yufkanin tzerine serpilerek rulo yapilir.

Hazirlanan rulo kivrilarak gul sekli verilir.

Tepsiye yerlegtirilen boreklerin tizerine kalan sos sirdillr.

Istege bagli olarak susam ve ¢orek otu serpilir.

Onceden isitilmig 190 derecelik firinda alti Ustl kizarincaya kadar pismeye birakilir.
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