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GUL BOREGI

200 Gr Sana Hamurisi

1 Adet yumurta

500 gr Lor Peyniri

1 Kg. hazir yufka

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Yemek Kasigi pul biber

Peyniri rendeleyip pul biberle karistiralim. Sana yaginida bir kabin i¢inde eritiyoruz. Yufkalar ortadan ikiye kesip
diiz kenarina harci koyuyoruz. Rulo gseklinde sariyoruz. Bir ucundan tutup spiral gekilde sariyoruz. Yaglanmig
firin tepsisine diziyoruz. Uzerine firga ile biraz sana yogurt ve yumurtayi sdrlp firina veriyoruz 200 derecede
kizarana kadar pigiriyoruz.
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