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GUL BOREGI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet patates

2 Su Bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 Adet yumurta

1 GCay Bardagi st

0,5 Demet maydanoz

3 Adet yutka

GUl béregdi yaparken dnce yufkamizi 4 esit parcaya bdlelim. Her yufkadan doért parga ¢ikacak sekilde toplam 12
parca ¢ikacak sekilde olmalidir. Ayri bir yerde patatesi haglayalim ve rendeleyelim. Rendelenmis peynir ile
rendelenmis patatesi karistiralim. Yarim demet maydanozu ince ince kiyalim ve peynire ekleyelim. Béregimizin
yufka arasina strmek i¢in sos hazirlamaya baglayalim. Sit, eritiimis sana hamurisini, yumurta ve tuzu ekleyerek
¢irpalim ve kivamina gelince yufka parcamiza sirelim. Yufkaya énce sos sonra harg koyalim ve rulo seklinde
saralim. Sardigimiz yufkayi tekrar gul sekli olacak sekilde yatay saralim ve yaglanmig tepsiye dizelim. Bu sekilde
bitln yufkalarimizi hazirlayalim ve izerine sostan sirerek 180 derece firinda 45 dakika pisirmek igin firina
atalim. Béreklerimiz kizarip pisince firindan ¢ikaralim ve ilininca servi yapalm.
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