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GUL BOREGI

Malzemeler: (4 kisilik)

5 adet yufka

150 gr. Sutas Taze Kagar Peynir
1 corba kasigi Sutas Tereyagdi

4 corba kasig Sitas Yogurt

3 adet yumurta

1 cay bardagi sizma yagi

2 adet haslanmig patates

Kirmizi pul biber, karabiber

Yapiligi

Yumurtay, Sttas Yogurt'u ve sivi yadi derin bir kapta ¢irpin. Yufkalari blyuk tGg¢genler seklinde dérde bélin.
Karisimi firgcayla yufkalara siriin. Patatesi, Sltas Taze Kasar Peyniri'ni ve Sutas Tereyadr’ni karistirip,
baharatlar ekleyin. Harci tiggenlerin genig kenarina bir yemek kagigi kadar koyun ve rulo geklinde sarin. Ruloyu
ice dogru sararak gul seklini verin ve tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siriin. 200° C’lik firinda 30 dakika
pisirdikten sonra servis edin.
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