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KUSBASI ETLI GUL BOREGI

MALZEME:

1 kilo kugbasi et
6 kasik yag

2 adet domates
2 adet sogan

3 yutka

2 adet yumurta

1 bardak et suya

HAZIRLANISI:

Et, domates, sodan, Ug¢ kasik yagla bir tencerede taskebabi gibi pisirilir. Bir kenara birakilir. Yufkalar blytkce
dairelere kesilir. Bir yuftkanin Usttine elle yag sirlp, bir kat daha yufka konun Béyle hazirlanan yuvarlak
yufkalarin ortasina birer parga et koyup bir tasta galkalanan yumurtaya eli batirilir ve yufka Gstte toplanip sikilir.
Yumurta agilmayi énler. Ustlinden biraz et suyu akitilan yufkalar firinda pigirilir.
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