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GUL BOREGI

3,5 su bardagi un

1 kliclk margarin (125 gr.)

1 tath kasidi tuz

1 gay kagigi limon suyu

Iciigin :

1/4 kalip beyaz peynir (125 gr.)
8-10 dal maydanoz

1 yumurta

Peynir rendesine, kiyilmig maydanoz ve yumurta aki katip karistiriniz.

Unun ortasini agip, tuz,limon suyu ve bir miktar ilik su ilave ederek orta yumusaklikta bir hamur yapiniz. Silindir
sekline getirerek 3 egit pargaya bolliniz. Beze yapip tzerine nemli bez 6rtlinliz. Her bezeyi miimkin oldugu
kadar blyuk aginiz. Uzerine eritilmig yad surlp, 4 parmak genisliginde bantlara kesiniz. Uglarindan uzatarak 4
tanesini Ust Uste koyunuz. Bir ucundan kendi genisliginde 3 kere katlayip kesiniz. Digerlerini de katlayip keserek
yan yana diziniz, (artan bantlan birlestirip ayni sekilde katlayiniz.)

Her birini ortasi kalin kenarlari ince 12-14 cm. gapinda daire aginiz. Ortasina i¢ koyup kenarlarini Gstlne pililer
yaparak kapatiniz. Yaglanmis tepsiye diziniz. Uzerine yumurta sarisi sUrUp orta hararetti firinda pisiriniz.

ML® Gl Boregi (Mantarh) icin tiklayin
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