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GUL BOREGI

180 g Maggi Patates Piresi
800 ml su

Y2 demet maydanoz
s demet taze sogan
6 adet yufka

1 adet yumurta

100 ml sit

50 ml sivi yag

1 g karabiber

1 g pul biber

20 g ¢orekotu

Firni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Taze sogan ve maydanozu ince ince Kiyin.

Suyu kaynatin ve bir kaba alin. Maggi Patates Piresi, karabiber ve pul biberi ilave edip karistirin.
Kiydiginiz taze sogan ve maydanozu karigima ekleyip biraz daha karigtirip har¢ elde edin.

Yufkalari Ust tiste agin ve ikiye bolin.

I¢ harci 12 esit parcaya bolin. Her bir yufkaya elde ettiginiz ptre karisimindan koyup rulo seklinde sarin.
Finn tepsisini yaglayin ve sardiginiz yufkalari gul sekli vererek tepsiye dizin.

Bir kap i¢inde sut, yumurta ve sivi yagi ¢irpin ve yufkalarin Gzerine firga yardimi ile strin.

Gorekotu serperek 20 dakika pisirin ve sicak servis edin.
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