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PEYNIRLI GUL BOREGI

Fatos Aktas

6 adet hazir yutka

2 su bardagi yogurt
1,5 su bardagi sivi yag
400 gr lor peyniri

2 maydanoz

1 adet yumurta sarisi
Susam

Gorekotu

2 su bardagi yogurt ve 15 su bardagi siviyadi karistirarak bir sos hazirlayalim. 1 bttiin yufkamizi alahim ve
hazirladigimiz sostan yufkamizin her yerine sirelim. Biitiin halindeki sos strdigumuiz yufkamizi 4 esit pargaya
bolelim. U¢gen seklindeki yufkamizin en genis yerine peynirli hargtan koyup rulo yapalim. Sonra yuvarlayip gl
seklini verelim. Bu islemi butiin yufkalarimiza uygulayalim. Artan yogurtlu sivi yagli sostan béreklerimizin tzerine
bir firga yardimi ile siirelim. En son yumurta sarisi, susam ve ¢érekotu serpip 180 derecede 35-40 dk pigirelim.
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