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ISPANAKLI PEYNIRLI GUL BOREGI

4 adet hazir yutka

500 gr 1spanak

1 adet orta boy sogan

1 cay bardadi beyaz peynir (istege bagl)
3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz, karabiber, pul biber (istege bagl)

1 adet yumurta (Uzeri igin)

1 su bardag st

1/2 su bardag sivi yag

Ispanaklari iyice yikayip sliziin ve ince ince dograyin.

Sogani kiigik kipler halinde dograyin.

Zeytinyagini tavada isitin ve soganlar hafif pembelesene kadar kavurun.
Ispanaklari ekleyin ve 5-6 dakika kadar soteleyin. Baharatlari ekleyip karistirin. Karisim soguyunca beyaz peynir
ekleyip karigtirin.

Sit ve sivi yagi bir kapta karigtirin.

Yufkalardan birini tezgaha serin ve Gzerine sttli karigimdan sdrdin.

Yufkayi ortadan ikiye katlayin (yarim daire seklinde).

Katladiginiz yufkanin genis kismina ispanakli i¢ hargtan yayin.

Yufkayi genis tarafindan baglayarak rulo seklinde sarin.

Sardiiniz ruloyu kendi etrafinda dolayarak gl sekli verin.

Tdm yufkalar icin ayni igslemi tekrarlayin.

Hazirladiginiz bérekleri yaglh kagit serilmig firin tepsisine yerlestirin.

Uzerine ¢irpilmig yumurta strin.

180 derece 6nceden isitilmig firnda 30-35 dakika, Uzeri kizarana kadar pisirin.
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