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ISPANAKLI PEYNIRLI GUL BOREGI

https://acunn.com

Borek icin:

5 adet yufka

300 gram 1spanak

500 gram mihali¢ peyniri
1 adet havug

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber
Sosu igin:

1/2 su bardagi su

1/2 su bardag sivi yag

3 yemek kagigi un

1 tatl kasig tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi susam- ¢orek otu

Yufkalar 4'e bélin. Toplamda 20 adet olacak.

Daha sonra Ispanaklari glizelce yikayin ve ince ince kesip bir karistirma kabina alin. igerisine havugu
rendeleyip, lor peynirini, zeytinyadi ve baharatlar ekleyerek karistirin.

Daha sonra yufkaya hazirladiginiz sosu strip ispanakli karigimi koyup gul sekli verin. Hepsini tamamladiktan
sonra tepsiye dizin ve yumurtalar stirlip tzerine susam ve ¢orek otu ekleyin.

Onceden isitilmig 200 derecelik firnda alt-list yanacak sekilde 20 dakika pisirin.
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