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HAZIR YUFKADAN PEYNIRLI GUL BOREGI

2 adet yufka

200 gr beyaz peynir

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 kahve fincani siviyag

1- Béregin sosunu hazirlamak icin stt, yumurta ve siviyadi bir kaseye koyarak ¢irpin.

2- Peyniri rendeleyin ya da ¢atal yardimiyla ezin. Yufkalari 4 pargaya bdliin.

3- Her pargaya firca yardimiyla hazirladiginiz bérek sosundan siriin ve yufkanin size bakan genis kismina
peynir pargalarini serpistirin.

4- Yufkayi rulo seklinde sarin, kendi etrafinda dolayip firga yardimiyla kalan hargtan Gzerine ve yanlarina surGn.
5- Tum yufkalara ayni iglemi uygulayin ve bérekleri firin tepsisine dizin.

6- 200 derece dnceden isitiimis firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirin.
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