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GUL BOREGI

2 adet yufka

100 gr kasar peyinir
150 gr beyaz peyniri

3 ¢corba kasigi margarin
2 bardak sit

4 adet yumurta

Tuz

Yufkalar 6nce ikiye sonra eskenar t¢genler elde edecek sekilde sekize ayirin. eldeki G¢genlerin sivri uglarina
peynir karigimini koyun ve sarin. Ortaya ¢ikan uzun sigara bdbeklerini yuvarlak olacak sekilde tekrar sarin. Bu
sekilde olusan gilleri tepsiye dizin. Ote yandan yagi ateste eritip soguduktan sonra sit ve yumurta ile ¢irpin.
Tuzunu da ilave edin. Boregin tGzerine dokin. Bir saat bekletip dibine de siizilmUs olan yaglari alip Uzerine
sUrdUkten sonra firina verin. Pigip Uzeri kizardiktan sonra ¢ikarin.
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