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GÜL BÖREĞİ

2 adet yufka
100 gr kaşar peyinir
150 gr beyaz peyniri
3 çorba kaşığı margarin
2 bardak süt
4 adet yumurta
Tuz

Yufkaları önce ikiye sonra eşkenar üçgenler elde edecek şekilde sekize ayırın. eldeki üçgenlerin sivri uçlarına
peynir karışımını koyun ve sarın. Ortaya çıkan uzun sigara böbeklerini yuvarlak olacak şekilde tekrar sarın. Bu
şekilde oluşan gülleri tepsiye dizin. Öte yandan yağı ateşte eritip soğuduktan sonra süt ve yumurta ile çırpın.
Tuzunu da ilave edin. Böreğin üzerine dökün. Bir saat bekletip dibine de süzülmüş olan yağları alıp üzerine
sürdükten sonra fırına verin. Pişip üzeri kızardıktan sonra çıkarın.
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