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GUL BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

2 Adet Yumurta

1/2 Kg Yufka

100 gr Kagar Peyniri
1/2 Litre St

1 Cay Bardagi Margarin

Yufkalari Ust Uste sererek 4 esit parcaya bélin. Elde ettiginiz her Giggen pargaya erimis margarini siiriin. Uzerine
kasar rendesini serpin. Pastirmalari kiigUk kigtk dograyarak serpin. Uggen parcalari rulo yaparak sarin. Bir
ucundan tutup kendi etrafinda dondurerek daire sekli verin. Hafifce yaglanmis firin tepsisine borekleri dizin.
Yumurtalari ¢irpin. Béreklerin (izerine sitli yumurta harci gezdirin. Gorekotu serpistirip, 6nceden isitilmis orta
Isili firnda bérekleri pisirin.

ML® Gl Béredi (Mantarl) icin tiklayin
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