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GUL BOREGI

MasterChef

5 adet ginlik yufka

Blylk bir kase iginde catal yardimiyla ufalanmig beyaz peynir
Dilerseniz beyaz peynirin i¢ine Ince dogranmis maydanoz da ekleyebilirsiniz
Yufka icine strllecek sos malzemeleri

1 su bardag st

1 fincan sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta beyazi

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

Gorekotu ya da susam

Bir kap i¢inde sut, sivi yag, yumurta beyazi ve tuzu girpin.

Yufkalardan birini alarak tezgaha serin. Bigak yardimiyla ortadan ikiye ya da dérde bélan. (ikiye bolerseniz
bérekleriniz biraz daha buyik olacaktir.)

Sosu bir firga yardimiyla béldiguniz yufka igine sirln.

Gatal yardimiyla ezdiginiz peynirleri enlemesine yufkanin igine dizin.

Hazirladi§iniz yufkalar rulo olarak sardiktan sonra gul sekline gelmesi i¢in dolayin.

Bu iglemi yufkaniz bitene kadar uygulayin.

Bir firin tepsisini béreklerinizin yapismamasi igin yaglayin.

Daha sonra tepsiye dizdiginiz boreklerin lzerine yumurta sarisi stirin ve tizerini gérek otuyla stsleyin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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