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GUL BOREGI (BEZELYELI)

Yarim kilo yufka,

1 adet sodan,

4 corba kasigI margarin,
200 gram kiyma,

100 gram mantar,

2 adet havug,

1 su bardagi haglanmig bezelye,
2 dis sarimsak,

yarim demet maydonoz,
tuz,

karabiber,

1 adet yumurtanin sarisi

Sogani ince ince kiyip margarinle birlikte kavurun. Uzerine kiymayi ekleyip, 2 dakika daha kavurun. Mantari
temizleyip ince ince kiyin ve kiymali harca ekleyin. Mantar pisene kadar kavurmaya devam edip pistikten sonra
ocaktan alin. Ayri bir kapta havucu rendeleyip 2-3 dakika haglayin. Haglanmig bezelye ve havucu da kiymali
mantarl karisima katip karistirin. Uzerine ince kiylmig maydonoz, tuz ve karabiberi ekleyip tekrar karigtirin.
Yufkalar Ust Uste koyup dérde boltn. Blyuk Giggen seklinde kesilmis yufkanin ortasina 2 gorba kasigi bezelyeli
hargtan koyun. Elinizle yufkayi blzistlrerek bir araya toplayin. Yufkanin bir ucunu etrafinda dolayip gl sekli
verin ve yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine 1 adet yumurta sarisini siiriin. Orta 1sili firnda yufkalar
pembelesinceye kadar pisirin. Sicak servis yapin.

Fotograf "semagul" tarafindan génderildi. 17.03.2019
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