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GUL BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

www.sef llah .com

iGi igin:

200 gr lor peyniri

1 tutam maydanoz

100 gr kasar peyniri rendesi

Arasina strmek igin:

1 bardak st

1 bardak sivi yag

2 kasik tereyagi

Yarim paket baklava yufkasi (1 tepsi igin)
1 adet yumurta sarisi

2 kasik sivi yag (Uzerine sirmek icin)

Lor peyniri veya beyaz peynir ile maydanozu karigtirip igine biraz da kasar rendeliyoruz.

2 adet yufkay serip Ustline 2 kasik sit, sivi yag, tereyadi karisimindan dékuyoruz. Firga ile her yerine
yedirebilirsiniz. Baklava yufkasi ¢ok narin oldugu igin ¢ok islatmamak gerekir.

1 avug i¢ harcini alip bir kenarina tek sira seklinde koyuyoruz, sonra rulo yapip gul seklini veriyoruz. Yagl kagit
serdigimiz tepsiye yerlestiriyoruz.

Uzerine yag ve yumurta sarisi siriip istege gbre susam, ¢orekotu serpiyoruz. Yaklagik 180-200 derecede 20-25
dakika pisiriyoruz. Ustl kizarinca pismis demektir.
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