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GUL BAKLAVA

2 adet yumurta

2 kahve fincani yogurt
2 kahve fincani tereyagi
1 kahve fincani maden suyu
1 paket kabartma tozu
1 kahve fincani un

1 adet yumurtanin aki
SERBET ICIN:

3 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Yumurta aki hari¢ tim malzemeyi yogurup 15 dakika dinlendirin. Hamuru ¢ pargaya béltp agin, tg farkli
boydaki kalipla kesip yuvarlaklar ¢ikarin. Hamurlarin kenarlarindan kesikler atin. U¢ farkl boy hamuru ortalarina
yumurta aki strerek Ust Uste yerlestirin, ortasina parmaginizla bastirin. Toz seker ve suyu kaynatin, limon
suyunu ekleyin. Hamurlari sivi yagda kizartip serbete atin.
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