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1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagi sit

1 yumurta

1 corba kagigi limon suyu
1 corba kasigr margarin
1 kabartma tozu

Aldigr kadar un

Igi igin:

Findik ici

Acmak igin:

Nisasta

Uzeri icin:

1 paket margarin
Serbeti igin:

1 kilo toz seker

1,5 litre su

1 limon tuzu

GUL BAKLAVA

Yogurma kabina hamur malzemelerini alip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamurdan ceviz
bulyUkliginde parcalar koparip nisasta serperek merdane ile yufka inceliginde acalim. Ac¢tigimiz hamurun
ortasini iki parmagimizla tutup sada dogru cevirerek blzustirelim. Tam ortasina 1 tath kasig findik ici koyalim.
Dikkatli bir sekilde hamuru findiklarin Gzerine dogru kapatalim ve dikkatli bir sekilde yerden kaldirarak alti Gste
gelecek sekilde tepsiye yerlestirelim. Kalan hamurlar da ayni sekilde hazirladiktan sonra tizerlerine eritilmis
margarin gezdirelim ve dnceden isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirelim. Tathmiz pigserken
biz de serbeti hazirlayalim. Tencereye seker, su ve limon tuzunu alip 15-20 dakika kadar kaynatalim ve soguyan
tatlilarimizin Gzerine gezdirelim. Tatlimiz serbetini ¢ektikten sonra servis yapalim.
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