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GUL BAHCESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4,5 - 5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1,5 cay bardag toz seker

1 tutam tuz

1 yumurta

1 su bardag ilik sit

125 g eritilmis tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Dolgu:

50 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagi kus Gzim0

1,5 cay barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 cay bardagi 6guttimis badem
0,5 cay bardagi toz seker

Uzeri icin:

1 yemek kasigi tereyad (eritilmis)
2 yemek kasigi st

1 yemek kasigi kayisi marmeladi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Unu eleyip derin bir kaba alin. Mayay ilave edip kasik ile karigtirin. Toz geker, tuz, yumurta, ilik sit, eritiimig
tereyagi ve sekerli vanilini ilave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru tezgah tzerine alip kisa bir stire yogurun. Hafif unlanmig tezgahta merdane ile 40x50 cm
boyutlarinda ac¢in. Uzerine firga ile eritilmis tereyagdini stiriin. Kus Gz0m, kuru Gzim, badem ve toz sekeri
karistirip yaglanmig hamurun Gzerine yayin. Rulo seklinde sarip 12 esit parcaya kesin. Kestiginiz hamurlari
kaliba siralayin. Tereyadi ve sutl karistinp Gzerlerine strin. 30 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikartip kayisi marmeladi strtn. Ik veya soguk olarak servis yapin.
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