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GUL BAHCESI

h ://www.droetker.com.tr

Surup:

3,5 su bardagdi toz seker

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 yumurta

125 g yumusak margarin

1 cay bardagi sade gazoz

1 su bardag 6gdttimus ceviz

Surubu hazirlamak igin toz seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Kaynamanin son 1 dakikasinda limon suyunu
ekleyin, ocaktan alip sogumaya birakin.

Unu eleyip maya ile karigtirin. Uzerine yumurta, margarin ve gazozu ekleyip iyice yogurun. Hamuru bekletmeden
4 esit pargaya bolun. Her birini merdane ile 15x30 cm boyutlarinda agin, Gzerlerine ceviz serpin ve genis
tarafindan rulo seklinde sarin. Bigak yardimi ile birer cm genisliginde dilimler kesin yaglanmus firin tepsisine
aralikli siralayin. Uzerini kapatip 30 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sire sonunda firinin orta katinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikartip bekletmeden soguk surubu dékin ve Uzerini kapatin. Soguk servis yapin.
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