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GUL ACMA

Sevda Pekin

2 su bardagi sut

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag
2 adet yumurta

2 yemek kagsigl seker
1 yemek kasigi instant kuru maya
1 tath kasidi tuz

8 su bardagi un

Igi igin:

Peynir

Maydanoz

Suti bir cezvede Iliktan biraz daha sicak olacak sekilde isitin. Yogurt ve sivi yagdi da ilave ederek bir yogurma
kabinda karistirin. Un hari¢ diger malzemeleri de katip tekrar karigtirn. Unu da ekleyip en az 10 dakika yodurun.
Hamur iki katina gikana kadar bekletin. Resimlerde gérdgiiniz gibi giil seklini verip tepsi mayasi igin en az
yarim saat bekletin. Uzerine yumurta sarisi sirerek 200 derecelik firnda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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