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GUJER

100 gr margarin

3 yumurta

150 grun

150 gr peynir

yarim kagsik tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir tencerenin icine margarin ile birlikte 150 gr su, tuz, karabiber konur. igindekiler kaynamaya bagladiktan
sonra bu karigim ocaktan alinir, i¢ine un bir defada ilave edilir. Cirpma teliyle iyice karistirilir ve tekrar ocaga
konur. Bu kez tahta kasikla slrekli karigtirilarak kisik ateste pisirilir. Hamur tahta kagsikla karigtirilirken tek parca
halinde tencerenin dibinden ayrilincaya kadar devam edilir. Iimasi i¢in biraz beklenir ve bu hamura yumurtalar
hizlica karistirilarak eklenir. Dogranmig peynir de eklenir. Hamur iyice yaglanmig bir kaliba dokullr ve ortasinin
bos kalmasi sagdlanir. Uzerine peynirden biraz daha serpilir ve 45 dakika 165 derece firinda pisirilir.
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