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GUJER

250 Gr Sana Hamurisi

4 Adet yumurta

1 Su Bardag su

1 Tath Kagi§i tuz

250 gr rendelenmis gravyer peyniri
3 Cay Bardagi un

Once finninizi 220 dereceye getirin. Firin tepsinize bir yagl kagit serin ve bir tatl kasigi yag ile yagdlayin. Kalan
yagin yarisini, suyu ve tuzu blyuUk bir tencereye koyun ve kaynatin.Tencereyi atesten alip unu katarak karistirin.
Tencereyi tekrar atese koyup sirekli karistirarak, karisim hamur kivamina gelip tencerenin kenarlarindan kolay
ayrilir hale gelene kadar pisirin.Tencereyi tekrar atesten alip yumurtalari teker teker katin. Rendelenmis
peynirden 2 ¢orba kasigini ayirip kalanini tencereye ekleyin ve karigtirin.Karigimdan tepeleme dolu ¢orba
kasiklari alip yaglanmis kagidin Gzerine bir halka olacak sekilde dékin. Ayirdiginiz 2 gorba kasidi peyniri
halkanin Gizerine serpip firina siriin.40 dakika kadar kabarip altin sarisi renk alana kadar pisirin. Sicak veya
soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:77539 « adi:Gujer * gdnderen:Asrin « indirme tarihi:11.04.2025 - 01:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gujer-vt57265
http://www.tcpdf.org

