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GUACAMOLE SOS

4 adet olgun avokado

4 adet jalapeno biberi

1 adet blyUk boy domates

1 adet orta boy kirmizi sogan
2 adet misket limon suyu

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

1/4 demet taze kignis

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

Mor sodanin ve domatesin kabuklarini soyup kiigik kipler halinde dograyin.

Avokadoyu bigakla iki pargaya bolin. Gekirdegini ¢ikartip igini dograyin ve bir kagik ile derin bir kaseye alin.
Uzerine sarimsag! ekleyip Arcelik Resital El Blender’i ile ezip pire haline getirin.

Ardindan avokado puresinin Uzerine zeytinyadini, ince ince dogradiginiz mor sogani, domatesi, kisnisi, jalapeno
biberini, limon suyunu, karabiber ve tuzu ekleyip karistirin.

Guacamole sosunuzu servis edebilirsiniz.

Not: Avokadolarin olgun olmasina dikkat edin. Jalapeno biberi yerine sadece tohumlarini da kullanabilirsiniz.
Hazirladiginiz sosu ¢itir cips ve et yemeklerinin yaninda servis edebilirsiniz.
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