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GUACAMOLE (MEKSIKA)

https://www.lezzetsirri.com

3 buyUk olgun avokado

3 taze yesil soganin bag kismi
1 iri dig sarimsak

1 corba kagigi siviyag

1 corba kagigi krem

1 corba kasgigi limon suy!

1/2 tatl kagigi tuz

Avokadolari ikiye bélin. Ortasindaki gekirdegi ¢ikarip atin. Avokadonun etli kismini bir tath kasigi ile
kabugundan ayirarak derin bir kaba koyun. Bir ¢atalla iyice ezin. Sogan ve sarimsagi mikserde ¢ekin veya
incecik kiyin. Siviyagi, kremi, sogani, sarimsagi, tuzu ve limon suyunu avokadolarin tizerine ekleyin ve yine bir
catalla iyice karistirin fakat cok ezmeyin. Ginki Guacamole sosunun plre gibi olmasi gerekmez. Yerken agza
avakado pargalari gelmelidir.

Arzunuza gére tuz ve limon suyu ekleyip, Guacamole sosu daha sonra bir servis kabina bosaltin, taze sebze,
misir cipsi veya Taco ile servis yapin.

Fotograf "tirkan hanim" tarafindan génderildi. 24.09.2020
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