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GUACAMOLE SOSU

2 adet olgun avokado

1 adet ki¢ik sodan (ince dogranmig)

1 adet olgun domates (¢ekirdekleri ¢cikariimis ve kiguk dogranmis)
1-2 dis sarimsak (ince dogranmis veya ezilmig)

1 adet jalapeno biberi (istege bagli, ince dogranmig)

Yarim limon veya lime suyu

2-3 dal taze kignis (ince dogranmis)

Tuz ve karabiber (istege gore)

Avokadolari ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Avokado etini bir kagik yardimiyla ¢ikararak bir kaseye alin.

Bir ¢atal kullanarak avokadoyu ezerek pire haline getirin. Isteginize gdre plreyi tamamen plriizsiiz ya da biraz
dokulu birakabilirsiniz.

Ince dogranmis sogan, domates, sarimsak ve jalapeno biberini (eger kullaniyorsaniz) avokado plresine ekleyin.
Bu malzemeler, guacamole&apos;ye hem taze bir tat hem de harika bir kitir doku kazandiracaktir.
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