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GUACAMOLE

4 adet avokado

1 adet domates

1 adet kirmizi sogan

4 adet jalapeno biberi

2 adet yesil limon (lime) suyu

3 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi

Bir tutam taze kignis

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi tane karabiber

Jalapeno biberlerinin tohumlarini temizleyip firinda yiksek ateste kdzleyin.
Biberleri kézledikten sonra kabuklarini soyup sogumaya birakin.
Avokadolari ortadan ikiye bélip ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Gekirdeklerini gikardiktan sonra kabuklarini da soyup ¢atal yardimiyla ezin.
Sogani kiiguk kiiglik dograyin.

Sarimsagi da rendeleyin

Kisnisi kiyin.

Domateslerin kabugunu soyup minik kiip seklinde dograyin.

Kdézlediginiz biberleri kiicUk kiglk dograyin.

Daha sonra hazirladiiniz diger malzemeleri ezdiginiz avokado ile karistirin.
Uzerine zeytinyag!, limon suyu, tuz ve ¢ekilmis karabiberi ilave edin.

Daha sonra sosunuzu bir kavanoza alip sogutun.

Arzuya gore atigtirmalik, cips ya da et yemekleri ile servis edin.
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