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GRONALALI KURABIYE

100 gram tereyagi

1 yemek kagigi esmer seker
1 adet yumurta

1 cay bardadi granola

1 cay kasigi vanilya

1 tutam kabartma tozu

1 tutam karbonat

150 gram un

1 cay bardagi badem

Tereyagdini kU¢ik bir tavada eritin.

Ardindan bir kaba tereyagdini ve sekeri koyup mikser ile ¢irpin.

Yumurta ve vanilyay! da ekleyip yaklagik 2 dakika daha ¢irpin.

Bir kaseye karbonat, kabartma tozu ve 1 tath kasidi suyu ekleyip, karigtirin.
Karisimi da hamurun igine ekleyin.

En son granola, un ve bademi ekleyip yogurun.

Yogurdugunuz hamurdan ku¢ik parcalar kopartip, yuvarlayin.

Kurabiyeleri yagh kagit serdiginiz tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 160 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Not: Granola i¢inde yulaf, kuru yemis ve kuru meyve bulunduran oldukga besleyici ve yiiksek oranda eneriji
veren bir besindir.
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