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GRISSINIYE SARILI JAMBON

15 g maya

50 ml su

50 ml sit

5 g toz seker

59tuz

220 gun

4 adet yumurta aki

100 g susam

30 dilim AYTAG DANA JAMBON

1 Orta boy bir karistirma kasesini iginde biraz sicak su gezdirerek isitin ve suyu dokin. Mayayi kaseye koyun ve
Uzerine sicak su ekleyin. Sekeri ekleyin ve bir catalla karistirdiktan sonra, maya eriyip képiklenmeye baslayana
kadar (5-10 dakika) dinlendirin

2 Unun Ugte birini ekleyin ve bir kitle olugturana ve kasenin kenarlarindan ayrilmaya baslayana kadar kagikla
karistirin.

3 Duz bir zemine biraz un serpin. Kasedeki hamurun tamamini alin ve kalan unu azar azar serperek 8-10 dakika
yogurun. Sonunda elde ettiginiz yumusak ve esnek hamuru top haline getirin.

4 30 gram bezeler yapin.

5 Daha sonra ufak oval seklinde ¢ubuklar yapin ve dinlendirin.

6 En son asama olarak uzun diizgiin gubuklar yapin.

7 Tepsinin enine uclari yagl yerlere gelecek sekilde koyun ve ug kisimlari parmakla bastirilarak ezin.

8 Yumurta aki strtn.

9 Susam serpin firina verin.

10 Isinmig firnnda 175 C yaklasik 15-20 dakika pisirin.

11 Soguyunca jambonlari grissinilere sikica sarin.

12 Servis yapin.
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