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GRISSINI

250-300 (2 su bardagi+1 yemek kasidi) gram un
175 mililitre (3/4 su bardagi) su

1 paket kuru maya

45 mililitre (3 yemek kasigi) zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

Maya ve sekeri karstirin.

Zeytinyagini ilave edin.

Ik suyu ekleyin.

Unu 2-3 seferde ekleyin

Hamuru 10 dakika kadar yogurun.

Tuz ilave edip 3 dakika daha yogurun.

Hamuru 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Hamur mayalaninca firin tepsisine pisirme kagidi yerlestirin ve hamuru elinizle uzatarak dikdértgen seklinde
tepsiye yayin.

Uzerine yaklasik 1 yemek kagigi kadar zeytinyagi surun.
Dilerseniz baharat serpin.

Streg ile kapatip 1 saat daha mayalandirin.

Hamurdan seritler kesin.

Seritleri hafif uzatarak ve gevirerek tepsiye dizin.

200 derece sicak firnda 12-15 dakika pisirin.
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