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Hamur:

250 gun

1 cay kasigi tuz

10 g maya

1 corba kasig zeytinyagi
1,5dlsu

I¢ malzeme:

100 g gorgonzola-mascarpone
1 armut, kaba rendelenmis

25 g antepfistigl, dogranmig

Un, tuz ve mayay bir kapta karigtirin, zeytinyagi ve su ekleyin ve piirtizsiiz bir hamur oluguncaya kadar yogurun.
Ustl nemli bir bezle kapatiimis kabin i¢cinde hamurun oda sicaklijinda iki kat hacme ulagana kadar kabarmasini
bekleyin (30[2150 dakika).

I¢c malzeme igin tim malzemeleri karigtirin. )

Hamuru unlu bir calisma tezgahi zerinde bir dikddrtgen seklinde yaklagik 5 mm kalinliginda agin. Ig¢ malzemeyi
hamurun yarisina dagitin. Kenarlarina su striin. Hamuru katlayin ve gubuklarin daha sonra kompakt olmasi igin
oklavayla tekrar agin.

Hamuru 1[2]1,5 cm genigliginde seritlere kesin. Seritleri 2[213 kez bikiin ve pisirme kagidi kapl tepsiye koyun.
Tepsiyi isitilmig firina strtin. Altin renginde firinlayin.
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