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GRISSINI COREK

1 su barda@ tam bugday unu
1.5 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 corba kasigi ¢érekotu

1/2 ¢orba kasigi kimyon tohumu
2 corba kasiJi taze kekik yapragi
1 tath kasidi maya

Yarim demet ebegémeci yaprag!
1 adet yumurta yumurta

1 tath kasidi toz seker

1 tutam tuz

80 gr margarin

Bir kasede Ilik su, maya ve sekeri karigtirdim.

Tam bugdday unu, un, ¢érekotu ve kimyon tohumunu bir kasede karistirdim, ortasini agtim, mayay! ve yagi ilave
ettim, hamuru yogurdum.

Mutfagin en sicak yerinde (kalorifer peteginin yaninda)[?] yaklagik 2 saat beklettim.
Taze kekik yapraklarini, incecik kiyilmig ebe gémeci yapraklari ekledim az yogurdum.
Finn tepsisini pisirme kagidi ile kapladim.

Elimle sekil verdim (ince gubuklar yaptim).

Firin tepsisine dizdim.

Yumurta, yag ve 2 ¢orba kasidi sttt ¢irptim.

Firca ile gubuklarin Ustiine strdim.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 15 - 20 dakika pigirdim.
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