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2 paket yulafl biskivi

Kremasi igin:

3 yemek kagigi un

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 su bardagi toz seker

1 yumurta sarisi

Yarim portakal kabugu rendesi
1 yemek kasigi tereyagi

1 paket vanilya

1 kutu krema

Portakal sosu igin:

Yarim su barda@i portakal suyu
1 su bardagi su

4 yemek kasigi toz seker

1 yemek kagigi misir nisastasi

GRIiP DUSMANI TATLI

Oncelikle kremayi hazirlamak igin un, misir nisastasi, toz seker, yumurta sarisi, portakal kabugu rendesi ve
tereyagini bir tencerede karistirin. Yavasca situ ekleyerek sirekli karistirin ve karigsim koyulasana kadar pigirin.
Pisen karisimi ocaktan alip vanilya ekleyin ve sogumaya birakin. Karigim iyice soguduktan sonra igine kremayi
ekleyin ve karistirin. Yulafli biskavileri iri pargalar halinde kirin ve kremanin icine ekleyin. Karigimi glizelce
karistirin. Hazirladiginiz karigimi dikddrtgen bir borcam veya uygun bir tatl kalibina yayin. Portakal sosu igin
portakal suyu, su, toz seker ve misir nisastasini bir tencerede karistirarak pisirin. Koyu bir kivam alinca ocaktan
alin ve sosu tatl karigiminin tzerine doékun. Esit bir sekilde yayiimasini saglayin. Tatlyr buzdolabinda en az 2-3
saat kadar dinlendirin. Dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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