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GRILLED CHEESE

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 dilim beyaz ekmek (tercihen tost ekmegi)

2-3 dilim cheddar peyniri (veya mozzarella, kagsar peyniri gibi kolay eriyen peynirler)
1-2 yemek kagigi tereyagdi (oda sicakliginda yumugamig)

Istege bagl:

Ince dilimlenmis domates, salam, feslegen yapraklari

Ekmek dilimlerinin her iki yizine ince bir katman halinde tereyagi strtin. Tereyagi, ekmeklerin glizelce
kizarmasini ve ¢itir bir doku kazanmasini saglayacaktir.

Bir ekmek diliminin Gzerine 2-3 dilim cheddar peyniri yerlestirin. Daha fazla lezzet katmak isterseniz, domates
dilimleri, salam veya feslegen yapraklari ekleyebilirsiniz. Diger ekmek dilimini Gzerine kapatin.

Orta ateste I1sitilmig bir tavaya sandvigi yerlestirin. Tavay yaglamaniza gerek yok; ekmeklerin tizerindeki
tereyag yeterli olacaktir.

Her iki tarafi da altin sarisi renk alana ve peynir tamamen eriyene kadar 2-3 dakika pisirin. Sandvigi gevirirken
dikkatli olun, malzemelerin dagilmamasina 6zen gdsterin.

Tavadan alinan sicak grilled cheese’i keskin bir bigakla gapraz sekilde ikiye kesin. Yaninda ketcap, barbeki
sosu veya tursu ile servis ederek lezzetini artirabilirsiniz.
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