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GRIBIS SOSU (CIN)

Kullanilacak malzeme:

3 yumurta,

40 gram sirkeye yatiriimig kornigon,
1 kahve kagi§i hardal,

1 kasik sirke.

1 kasik kapari,

1 demet maydanoz,

1 tath kasidi kiylmis maydanoz,
1 tutam tarhun otu,

yeteri kadar zeytinyad,

tuz ve karabiber.

Yapimi:

Yumurtalari kati olacak bi¢cimde haglayip aklariyla sarilarini ayirmali. Yumurtalarin aklarini kiyarcasina ince
dogramali Yumurtalarin sarilarini ise tahta kasikla déverek toz haline getirmeli. Bunu porselen bir kaseye
bosaltmali. Tahta kasikla ddvmeye devam ederken buna hardali ve tuzla karabiberi serpmeli. Dévmeye devam
ederken minavebeyle bir sirkeden bir zeytinyagindan damlalar dam-latmali. Bdylece sal¢a koyu bir mscun
haline getirilmeli. Salgaya kiyilmis rnayda-danozu, avrupa maydanozunu, kapariyi ve tarhun otunu katip
yedirmeli. GerektiJi takdirde biraz daha zeytinyadi katip salgaya yedirmeli. Kiyilmig yumurta akini da kattiktan
sonra salgay klicUk ka-seciklere bélup dbir salca ve etlerle birlikte sofraya gétiriip servis yapmali.
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