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GREYFURTLU VE HASHAS TOHUMLU KEK

https://www.elele.com.tr

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

100 gr tereyagi

1 su bardag st

1/2 ¢ay barda@i greyfurt suyu

1 tath kasidi rendelenmis greyfurt kabugu
3 yemek kasigi hashas tohumu
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Greyfurt sekerlemesi igin:

2 greyfurt

Yarim su bardagi toz seker
Uzeri igin:

200 g beyaz kuvertir ¢ikolata

ilk olarak yumurtalar ve toz sekeri genis bir karistirma kabina alin. Seker tamamen eriyene kadar mikser
yardimiyla ¢irpin. Kabaran karigima tereyadini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Daha sonra siti ve greyfurtu
tzerine ekleyin. Rendelenmis greyfurt kabugu, hashag tohumu, un ve kabartma tozunu ilave edip tim malzeme
iyice karisana kadar karistirmaya devam edin. Hafif yagladiginiz bir kek kalibina aktarin. Onceden isitiimis 180
derece firinda 55-60 dakika pigirin. Firindan alip ihinmaya birakin.

Greyfurt sekerlemesi igin greyfurtlarin kabugunu kibrit ¢cépi formunda dograyin. Yapismaz yizeyli bir tavaya
alip toz sekeri ilave edin. Seker eriyip karamelize oluncaya kadar pisirin.

Beyaz kuvertur ¢cikolatayl benmari usulu eritin. llinan kekinizi kaliptan ¢ikartin ve bir servis tabagina alin.
Erittiginiz beyaz gikolatayi kekin Uzerine gezdirin. Gikolata hafif donduktan sonra sekerli greyfurt kabuklari ile
sUsleyip servis yapin.
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