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GREYFURTLU TART

100 gr. yumusak tereyagi
40 gr. seker

1 paket sekerli vanilin

1 yumurta sarisi

150 gr. un

Nohut

50 gr. beyaz kuvertir

5 adet pembe greyfurt

6 yaprak jelatin

200 gr. yogurt

2 tath kasig limon kabugu rendesi
80 gr. bal

45 ml. limon suyu

250 ml. krema

30 gr. ceviz

Tuz

Tereyadl, seker, sekerli vanilin ve bir tutam tuzu mikserin hamur karistirma ucu ile diislk devirde pirizsiiz
oluncayaka dar karigtirin. Yumurta sarisini ve 20 ml. suyu bu karigima ekleyin, en son unu ilave edip karistirin.
Hazirladiginiz hamuru kisa bir sire ellerinizle yogurup folyoya sarin. 1 saat buzdolabinda bekletin. Hamuru unlu
tezgahta 30 cm, ¢apinda acin ve 26 cm. ¢apindaki yaglanmis tart kalibina yerlestirin. Kenarlarini diizlestirin, icini
¢atalla birgok kere delin. Kaliba yerestirdiginiz hamurun Gzerlerine kagit serip, nohutla doldurun. 190°C'de
isitilmig firinin alt rafinda 15 dakika pisirin. Kagit ve nohutlar ¢ikartin, 10-15 dakika daha pisirin. Sogumaya
birakin. Kuvertlirii benmaride eritin, hamurun i¢ine ve kenarlarina sdrin. Greyfurtlar beyaz kisimlari kalmayacak
sekilde soyun, zarlarin arasindan dilimleri ¢ikartin. Jelatinleri soguk suyun icinde yumusatin. Yogdurdu, limon
kabug@u rendesi ve 5 yemek kasidi bal ile karistirin. Limon suyunu isitin. Sulari sikilmig jelatinleri isittiginiz limon
suyunun iginde eritip yogurda ekleyin. Hafif katilagincaya kadar buzdolabinda bekletin. Kremayi kati olana kadar
¢irpin, yogurda ilave edin. Hazirladiginiz karigimi hamurun igine yayin, spatula yardimiyla diizlegtirin. Greyfurt
dilimlerini kagit havlu ile kurulayin, kremanin tzerine yerlestirin. 3 saat buzdolabinda bekletin. Cevizi irice kiyin.
Servis yapmadan kisa bir stire 6nce iri kiydiginiz cevizi ve 3 kagsik bali tartin Gzerine serpistirin.
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