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GREYFURTLU PROFITEROL

1 su bardagi un

2 ¢orba kasiJ! piring unu

1 su bardagi su

3 adet yumurta

3 corba kasiJi seker

4 corba kasig margarin
Kremasi icin:

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 su bardagi sut

1 su barda@i eksi greyfurt suyu
1 cay bardad seker

3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

2 paket vanilya

Suyu bir tencereye alin, Uzerine tuz ve margarini ekleyip kaynamaya birakin. Kaynayinca igine un ve piring
ununu ekleyip kenarlara yapigmayan bir top olana kadar kavurarak pisirin. Ocaktan alin ve biraz iimaya birakin.
Yumurtalar teker teker bu karigima yedirin. Igine sekeri de ekleyin. Bu hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar
sikma torbasi yardimiyla firin tepsisine aralikli olarak dizin. 190 derecedeki firinda 30 dakika pigirin. Firindan alip
sogumaya birakin. Bu arada kremasi i¢in tencerenin igine yumurta, un, nisasta ve sekeri ekleyip ¢irpin.
Koyulasincaya kadar karistirarak pisirin. Ocaktan alip i¢ine vanilya, eksi greyfurt kabudu rendesi ve suyunu
ekleyip cirpin. Soguyunca bu kremayi ikiye béldiguntz hamurlarin iclerine doldurup servis tabagina dizin.
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