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GREYFURTLU PORTAKALLI REZENE SALATASI

450 gram light kasar

2 kliclk demet rezene

2 adet pembe greyfurt

2 adet blyUk portakal

2 demet tere

1 yemek kasidi sana klasik yag

1 yemek kasidi balsamik sirke

1 cay kasigi deniz tuzu ve toz biber

Firini dnceden 200 derecede Isitin. Rezeneyi sapindan kesin, boylamasina bir kere yarisindan kesin ve bu sefer
2.5 cm kalinliginda olacak sekilde uzunlumasina kesin. Rezeneye yarim yemek kasigi tereyagi, yarim yemek
kasiJ da balsamik sirke ile bir fiske tuz ve karabiberi ekleyin. Yapismaz pisirme spreyi siktiginiz firinin tepsisine
pisirme kagidi da serip Uzerine bu igerigi ekleyiniz. Karamelize olana kadar 30-35 dakika kadar pigirin. Pigince
sogumaya birakin. Greyfurtu ve portakallari kiigtk bir bigakla soyun, bdylece beyaz kismi da soyulmus olsun.
Kuguk sekilde dilimleyin. Light kasari da portakal ve greyfurtla ayni blyUklikte dilimleyin. Genig bir servis
tabagina tereyi iki uzun serit halinde yayin (sadece kalin gévde ve yapraklarini). Kasar, portakal, greyfurt ve
rezeneden olusan malzemeleri bu iki tere dizisinin UGzerine yerlegtirin. Kalan eritiimis tereyadi ve balsamik
sirkeyle tuz ve karabiberi lizerine serpin.
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