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GREYFURTLU KIZARMIS HAMUR

2 adet greyfurt

5 yemek kasigi toz seker

2 su bardagi un

3 adet yumurta

1 cay bardagdi limon sekerlemesi
1 cay kasigi zencefil

3 yemek kasigi margarin

2 su bardagi sivi kizartma yag
Yeteri kadar su

Yeteri kadar tuz

Greyfurtlarin suyunu cikarip bir kenarda bekletin.

BuyUk bir sos tenceresinde biraz su, 3 yemek kasigi margarin, 2 yemek kasigdi toz seker, greyfurt suyu ve bir
tutam tuzu karistirin. Karigimi kaynatin ve kaynadiktan sonra atesten alarak karigsima yavagsca karistirarak unu
ekleyin. Bltiin bu karigsima zencefil ekleyip dinlenmeye birakin. Dinlendikten sonra un, yumurta ve Imon
sekerlemesini ekleyip hamuru ¢irpin.

Genis bir tavaya sivi yadi koyun, yag kizdiktan sonra hazirladiginiz hamuru ufak pargalar halinde birbirlerine
yapismayacak sekilde kizartin. Daha sonra kagit havlunun Uzerine alip yagini siziin. Sonra 3 yemek kagigi toz
seker iginde yuvarlayip, sicak olarak servis edin.
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