GREYFURTLU KIS LIMONATASI

https://migros.com.tr

2 adet greyfurt suyu
Yarim limonun suyu
100 gr. toz seker
20 gr. taze zencefil

1. Zencefilin kabuklarini soyun, dilimleyin.

2. Greyfurtlarin ve limonun suyunu sikin.

3. Butln malzemeyi bir sos tenceresine koyun ve seker eriyene kadar kaynatin.

4. Sogumasini bekleyin, ince tel slizgegten gecirerek temiz bir kaba aktarin.

5. Buzdolabinda sogutun. Servis yaparken su ile seyreltin, dilediginiz kadar buz ile servis edin.
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