
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GREYFURTLU KIŞ LİMONATASI

https://migros.com.tr

2 adet greyfurt suyu
Yarım limonun suyu
100 gr. toz şeker
20 gr. taze zencefil

1. Zencefilin kabuklarını soyun, dilimleyin.
2. Greyfurtların ve limonun suyunu sıkın.
3. Bütün malzemeyi bir sos tenceresine koyun ve şeker eriyene kadar kaynatın.
4. Soğumasını bekleyin, ince tel süzgeçten geçirerek temiz bir kaba aktarın.
5. Buzdolabında soğutun. Servis yaparken su ile seyreltin, dilediğiniz kadar buz ile servis edin.
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