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GREYFURTLU FIRIN SUTLAC

https://migros.com.tr

500 ml. stt

10 gr. piring unu

50 gr. piring

120 gr. toz seker

2 adet geryfurt

2 adet yumurta sarisi

1. Pirinci Ilik suda yarim saat bekletin.

2. 1 su bardag sUtte piring ununu ezin.

3. Kalan situ bir tencereye alip stiztimus pirinci ekleyin.

4. Piring unlu sUtu de ekleyip kisik ateste, piringler yumusayana kadar pisirin.
5. Sekeri ilave edip kaynatin.

6. Greyfurtlar sikip, suyunu sitlaca ekleyin.

7. Bir tagim kaynatip ocaktan alin.

8. Hazirladiiniz sitlagtan 2-3 kepge ayirin.

9. Kalanini 1siya dayanikli kaselere paylastirin.

10. Ayirdiginiz stitlaca ¢irpilmig yumurta sarilarini ekleyip karistirin.
11. Kaselerdeki stlaglarin Gzerine paylastirin.

12. Kaseleri igi su dolu bir firin tepsisine dizin.

13. Onceden isitilmis 200 derece firinda 15 dakika kadar pisirin.
14. Oda sicakhiginda sodutup servis yapin.
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