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GREYFURT SERBETLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st
Yarim paket margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un
Serbet icin:

1 su barda@i greyfurt suyu
1 cay bardagi su

1 cay bardad seker

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Erimis
tereyagi ve diger malzemeler eklenir ve kisa sure ¢arpilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firinda 55
dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kalibin icinde serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekince servis tabagina
ters cevrilir.
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