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GREMOLATA MARINELI KUZU PIRZOLA

https://www.elele.com.tr

8 kalem kuzu pirzola
100 ml beyaz sarap

10 dal maydanoz

2 dis sarimsak

1 limon kabugdu rendesi
1 limon suyu

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Sarimsakli ¢itir bagetler igin:
8 dilim baget ekmek

2 dis sarimsak

4 dal maydanoz
Zeytinyad!

Gremolata marineli kuzu pirzola i¢in maydanoz, limon kabugu ve sarimsaklari ince ince kiyin. Karistirma
kabinda pirzolalari beyaz sarap, limon kabugu, limon suyu, sarimsak, maydanoz, tuz, karabiber ve biraz
zeytinyag ile marine edin ve 30 dakika bekletin. Bu sirada sarimsakl ¢itir bagetler icin sarimsaklari ve
maydanozu ince ince kiyin ve zeytinyagdi ile karistirin. Baget ekmeklerin tizerine bu karigimi siriin ve 200
derecelik firnda istenilen kivamda ¢itirlagtirin. Ardindan marine ettiginiz pirzolalar firin tepsisine dizin ve 200
derecelik firnda alt-Ust 1zgara modunda 10-15 dakika pigirin. Bu iki essiz lezzet birlikte servise hazir.
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